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ASSOCIAZIONE ENOGASTRONOMICA BOLOGNESE
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Presso il ristorante IL PARCO DEI CILIEG], il giorno 19 ottobre 2016 ore 20,15
convoleranno a nozze la Tagliatella Bolognese & il Barbera frizzante dei Colli Bolognesi

Celebra I’ Accademia Italiana della Cucina, delegazione di Bologna dei Bentivoglio
Interverranno:
Tito Trombacco Presidente de “la tagliatella accompagnata”
Fabrizio Marafioti Segretario Consorzio Vini Colli Bolognesi
Pier Luigi Nanni Sommelier & Docente istituto alberghiero
Giorgio Palmeri delegato Accademia Italiana della Cucina

Mandorline di Crescentine,
Prosciutto crudo, Salame gentile
Rombi di Mortadella e scaglie di Parmigiano
Sottolio misti
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Via Gessi 2 - Zola Predosa (BO)
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Dolce & Accompagnato
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Chiusi il Lunedi sera e tutto il Martedi \
Orari: dalle 12 alle 14.15 - dalle 19 alle 22.45 Caﬁe
Vino dei Colli Bolognesi

Partecipazione serata €. 20,00 cad. da corrispondersi direttamente al ristorante

Per motivi organizzativi chiediamo la cortesia di prenotare per tempo:
telefonando al Sig. Francesco Droghetti al nr. 339 6628423

Tai girare questo invito ....Una serata da vivere con soci, amici e parenti.

Visita il nostro sito internet . .
www.latagliatellaccompagnata.it La nuda tagliatella.....accompagnata da un poco di cultura

Associazione “la tagliatella accompagnata”
40122 Bologna - Riva Reno, 65/h c/o Garage Marconi

C.F. 91367730370 www.latagliatellaccompagnata.it — infotagliatella@libero.it



